Traiteurdienst

eindejaar

Voorgerechten :

- Salade met oester, garnaalijes en terrine van ganzenlever
- Rundscarpaccio met fijne tuinkruiden en kreeft, Parmezaanse kaas
- Gebakken zeewolf, zeebaars en scampi’'s met groenten brochette

Soepen :

- Tomatenvelouté met verse peterselie
- Kreeftensoep met grijze garnaaltjes

Hoofdgerechten :

Desserts :

- Moeleux au chocolat, verse slagroom met appelsien
- In bladerdeeg gebakken appeltje met amandelcrunch en vanilleijs

Gebakken zeewaolffilet met taartje van broccoli, salsa van tomaat. Puree aardappelen met zongedroogde tomaatijes.
Opgebonden kalkoentournedos met boschampignons. Witloof, puree van knolselder en appeltje in de oven. Aardapplegratin
Fazantenhen met witloof in spek, puree van knolselder en appeltje in de oven. Aardappelgratin

Hertenkalffilet met witloof in spek, puree van knolselder en appelije in de oven. Aardappelgratin

Hazenrug met Tyerentijn graanmosterd, witloof in spek, puree van knolselder en appelije in de oven. Aardappelgratin

14,35 €
12,85 €
10,25 €

5,00 €/1.
8,00 €/1.

16,65 €
15,35 €
19,50 €
22,10 €
24,35 €

595 €
6,15€

Afhalingen zie achteraan >>>>>>>>>>>>>>>>



- Bestelling plaatsen:

— Om logistieke redenen worden bestellingen enkel aanvaard : telefonisch : 056 605063
mondeling in het restaurant
— Uw bestelling kan geplaats worden 3 dagen voor uw afhaling tenzij anders vermeld hieronder
- Kerst: v6or 21 december 201
- Oudejaarsavond en Nieuwjaar : vooér 28 december 2011
— Graag 1/3 voorschot bij bestelling van uw gerechten
— Afhalingen volgens afspraak tenzij anders vermeld hieronder

- Kerstavond : tussen 15 uur en 18 uur

- Kerstdag : tussen 9 uur en 10.30 uur

- Oudejaarsavond : fussen 15 uur en 18 uur
- Nieuwjaardag : tussen 9 uur en 10.30 uur

— Een duidelike en eenvoudige uitleg zal vergezeld worden bij uw gekozen gerechten

Ann, Jan en het Koetsier-team



